Menu Midi (sauf Dimanche)

Planche pour 2p pain avec aioli, &apenode
rouge et verte maison

Tom Kha Kai, soupe de poulet Thailandaise

Salade XXL burrata, abricots, thym, oignon,
Jombon Serranc / parmesan

Salade XXL roquette, cresson, endives, noix,
feta et morceaux de pastéque

Ravioli au citron de Liguria, saumon fumé
maison et léqumes de saison,

Cataplana, mijoté de poissons et crustacés
avec Llégumes et pormmes de terre min, 2p.

Cuil dawns nobre Four a bois dakant de 1538

l16<€

12 £

R2%

R2%

R4-£.

30% 44

Pinsa - Pake artisanale wmaison Eravaillée & La main

- Légu,mes de saison

- Mozzarella, créme de pistache, mortadelle

- Na pott&a&m

- Spétiaie de la semaine TDemandez au serveur

Brochette de boeuf
- Supptémem& pomme de terre et sa

chantilly salée ail et ciboulebte en papillote

Restavrant Laitable

la-€
1¥€
la4-€

1¥€

4,50%



Menu du Diner
Enkrée

Planche pour 2p pain avec aioli, Eapevmde
rouge et verte maison

Tom Kha Kai, soupe de poulet Thailandaise
Créme briilée de foie gras
Crab calkes

Salade roquette, halloumi (chévre),
pas&équa ekt menthe

Plaks

Ravioli au citron Liguria, saumoin fumé
maison et Llégumes de saison

Cataplana, mijoté de poissons et crustacés
avec Légumes et pommes de terre min. 2p

Bavette Black Angus sauce au porto, légumes

de saison ek pormmes de terre

Grigot cuisson lente au jus, légumes de saison

ek pommes de terre

Salade XXL burrata, abricots, thym, oignon,
Jjambon Serrano / parmesan

Restavrant Laitable

16
12€
16€

16

13€

4%

80 pp

34%
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RRE.



Desserts

Chévre frais avec un chubney FE
Mousse au chocolat maison 9%
Supplement boule vanille 3£
Onctueuse btarte saison 12%€

Boules de glaces;
1 boule 4%, 2 boules 7,50%€, 3 boules 10%€
Amarene, YaourtGrand Manier, Rhum raising, Noisette,

Pistache, Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Manque, Citron,
Passion, Framboise, Cassis noir.

Restavrant Laitable



