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Soirée musicale avec pianiste live. Cocktail et amuse-bouche maison.
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Duo de foie gras maison (un froid, un poélé) adossé a une brioche dorée sauce cerises Amerana
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Onctueux flan de tourteaux accompagné de sa sauce beurre citronné au vin blanc sec Sauvignon.

Tournedos Rossini servi avec sa purée d’execption 0
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Saumon sauvage nappé d'une tapenade de tomates séchées maison sur un lit de navets
croustillants et de tomates roties aux accents du sud.

Bouillon de fraises en quartiers citronné, accompagné d'un cheesecake aux amandes et
d’une onctueuse creme montée couronnée d’'une tuile au miel.

Jowtes ces bonnes choses devant le crépitement de notre grand few de cheminée.
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